
 

Suppen 
 
Bouillon mit hausgemachten Flädli    9.50 
 
Riesling- Creme Suppe      10.50 
 
Tagessuppe           6.50 
bitte das Angebot erfragen 
 
 
 
 
 
 

Vorspeisen 
 
Grüner Blattsalat         9.50 
 
Gemischter Salat Saisonal     12.00 
 
Black Tiger Crevetten an 7 Gewürz   17.00 
auf lauwarmen Chabis Salat 
als Hauptgang        34.00 
 
Cesar Salat            16.50 
mit gebratenem Poulet Brüstchen, Speck, 
Parmesan und Croutons     
als Hauptgang         25.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über             
mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten 

 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive MwSt. 



 

Fleischigs 

 
Schweins Cordon Bleu      32.50
    
Kalbs Cordon Bleu      45.00 
 
Steak vom Schwein       34.00  
 
Kalbsgeschnetzeltes an Rahmsauce  42.00 
 
Rindsfilet Stroganoff      40.00 
 
Gebratenes Pouletbrüstchen     32.50 
 
 
 
Saucen zur Wahl: 
Kräuterbutter, rosa Pfeffer Sauce, Jus 
 
 
 
 
Beilagen zur Wahl: 
 

Nudeln, Salzkartoffeln, Lindenblüten Risotto, 
Pommes Frites, Kräuter Kroketten 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über              

mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten 
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive MwSt. 



 

Fischigs 

 
Gebratenes Saibling Filet      37.50 
mit Café de Paris gratiniert 
 
Pochiertes Saibling Filet 
An Weisswein Sauce       35.00 
 
 

Gmüesigs 

 
Apfel- Rosmarin- Frischkäse Ravioli  28.00 
auf Chicorée Pesto und Baumnüssen 
 
Saisonaler Gemüseteller mit  
Beilage zur Wahl 
mit Spiegelei         26.00  
ohne Spiegelei        23.00 
 
Risotto Kroketten        28.00 
auf Pilzragout 
 
 
 
 
 
 
Beilagen zur Wahl: 
 

Nudeln, Salzkartoffeln, Lindenblüten Risotto, 
Pommes Frites, Kräuter Kroketten  

 
Bei den Hauptspeisen servieren wir Ihnen auf 

Wunsch auch gerne kleine Portionen 
 
 

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über             
mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten 

 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive MwSt. 



 

Süesses 

 
 
Coupe Dänemark       12.00 
 
Gerührter Eiscafé       11.50 
mit Kirsch 
 
Orangen Pie          9.00 
mit Minze- Limetten Rahm 
 
Birnen Tart        10.50 
an Aprikosen- Grand Marnier Toping 
und einer Kugel Vanille Glace 
 
 
Glace Kugel          3.50 
Vanille  
Schokolade 
Café 
 
Rahm            1.50 
 
 
Fragen Sie doch unseren Service, nach den 
saisonalen Glacés 
 
 
 
 
 

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über             
mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten 

 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive MwSt. 

 
 
 
 
 
 
 



 

Liebe Gäste 
 
 
 

Herzlich Willkommen in der Linde. 
 
 

Wir freuen uns sehr, sie bei uns begrüssen und 
kulinarisch verwöhnen zu dürfen. 

 
 

Aus gesundheitlichen Gründen mussten wir die 
Speisekarte leider ein wenig kürzen. 

 
 

Sollten Sie nicht das passende Gericht finden, oder 
Änderungswünsche haben, 

so scheuen Sie nicht danach zu fragen. 
 
 

Unser Küchenchef David Manthey, wird sicherlich eine 
Lösung für Sie finden. 

 
 
 

Wir bedanken uns im Voraus, für Ihr Verständnis, und 
wünschen ihnen einen wunderbaren Abend  

 
Und EN GUETÄ 

 
Colette und Team 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


